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W naszym lokalu istnieje możliwość 
własnego ułożenia menu z 

proponowanych przez nas potraw. !
!

• Zupy: 
! Domowy rosó! 
! Krem z cukinii 
! Krem z broku! 
! "urek 
! Barszcz czerwony 
! Barszcz czerwony z krokietem 
! Barszcz czerwony z uszkami 
! Flaczki 
! Flaczki drobiowe 
! Bogracz 
! Potrawka drobiowa 
! Beef strogonow !

• Mi#sa: 
! Kotlet schabowy tradycyjny 
! Kotlet w migda!ach 
! Udko z kaczki 
! Udko z kurczaka 
! Pa!eczki z kurczaka w p!atkach kukurydzianych 
! Szasz!yki drobiowe 
! Kotlet schabowy z pieczarkami 
! Kotlet „szwajcar” z serem 
! Kotlet „flamandzki”  z serem i szynk$ 
! Kotlet „de volaille” z mas!em 
! Kotlet broku!owy z serem 
! Schab z %liwkami 
! Karczek z jajkiem 
! Pol#dwica wieprzowa nadziewana porem i boczkiem 
! Pol#dwiczki wieprzowe w sosie grzybowym 
! Pol#dwiczki drobiowe w sosie grzybowym 
! Kotlet po hawajsku z ananasem i serem 
! Kotlet ogrodnika z ogórkiem i pomidorem 
! Wachlarz z piersi grilowanej z pomidorem i mozzarell$ 
! Roladka z pieczarkami 
! Roladka z papryk$ 
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! Kula anielska z szynk$, serem, papryk$ i tymiankiem 
! Kula paryska 
! Rolada wo!owa tradycyjna lub z mi#sem mielonym 
! Rolada wieprzowa tradycyjna lub z mi#sem mielonym 
! Karczek peklowany z czosnkiem 
! Golonko 
! Ozorek w sosie chrzanowo – musztardowym !

¥ Dodatki skrobiowe: 
! Kluski %l$skie 
! Kluski %l$skie ciemne 
! Dudinki zio!owe 
! Ziemniaczki opiekane 
! Ziemniaki zapiekane w sosie beszamelowym 
! Szyszki ziemniaczane !

¥ Sosy: 
! Sos pieczeniowy  
! Sos z zielonego pieprzu 
! Sos pieczarkowy 
! Sos %mietanowo – cytrynowy (do ryb) !

¥ Surówki i sa!atki: 
! Buraki z chrzanem 
! Czerwona 
! Bia!a z marchewk$ 
! Bia!a z ogórkiem 
! Surówka z kiszonej kapusty z marchewk$ 
! Surówka z selera z rodzynkami 
! Surówka z marchwi z rodzynkami 
! Surówka z marchwi z pomara&cz$ 
! Sa!atka grecka 
! Sa!atka „Anielska” z jajkiem 
! Sa!atka lodowa 
! Sa!atka z poru z ananasem 
! Sa!atka tortelini 
! Sa!atka z makaronowa z pol#dwiczk$ z kurczaka i sosem thai thi 
! Sa!atka broku!owi 
! Sa!atka capresee 
! Zasma'ana 
! Peki&ska !

¥ Ryby: 
! Pstr$g 
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! (oso% 
! Ryba po szwajcarsku !

¥ Desery: 
! Kawa mro'ona z Ballantine’s 
! Puchar lodowy 
! Szarlotka na ciep!o 
! Sa!atka owocowa z bit$ %mietan$ 
! Galaretka z owocami i %mietan$ !

¥ Zimna p!yta/ zak$ski:  
! W#dliny 
! Swojskie wyroby (w#dliny, pasztety) 
! Wachlarz serów 
! Tatar 
! Galaretka z kurczaka 
! Szynka w galarecie 
! Ozorek w galarecie 
! Mas!o, mase!ka smakowe 
! Koreczki %ledziowe, 
! Jajka w sosie tatarskim 
! Mi#sa pieczone 
! Chlebek czosnkowy 
! + sa!atki !!

Wesele: 
! Obiad: 

• Rosó! 
• 3 kawa!ki mi#sa/os. 
• Kluski, ziemniaki, sos 
• 3 rodzaje sa!atek 

! deser 
! Kawa/ herbata, 2 kawa!ki ciasta/os.(w!asnej produkcji), ciasteczka w!asnej produkcji, 

owoce, cukierki, tort pi#trowy 
! Zak$ski 
! I Kolacja: 2 kawa!ki mi#sa/os 
! II kolacja 
! Napoje niegazowane bez ogranicze& !

Komunia/ urodziny: 
! Obiad: 

• Rosó! 
• 2,5 kawa!ka mi#sa/os 
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• Kluski, ziemniaki, sos, 
•  3 rodzaje sa!atek 

! Deser 
! Kawa/Herbata, ciasto 1,5 kawa!ka/os (w!asnej produkcji), ciasteczka w!asnej 

produkcji, owoce, cukierki,  tort, 
! Zak$ski 
! Kolacja 
! Napoje niegazowane bez ogranicze& !

Studniówka: 
! ciep!e danie 
! kawa, ciasto w!asnej produkcji 
! zak$ski 
! kolacja 
! napoje niegazowane bez ogranicze& 


